

2 séances de 50 minutes

	Branche : Français
	Sujet : recette de crêpes


Situation de la leçon dans le programme : 1517 p.325, 1555 p329, 1605 p.371
Compétences : 1517 : écrire une recette
1555 : Rédiger des écrits destinés à agir ou à faire agir (dominante injonctive): une recette

1695 : Vocabulaire : accroître la précision, la richesse d’une description, narration ou information.
L’impératif et l’infinitif (dans une recette)
Objectif Opérationnel : à la fin de la leçon, l’enfant sera capable de dire qu’une recette peut autant s’écrire à l’infinitif qu’à l’impératif et d’expliquer pourquoi. Il sera aussi capable d’utiliser du vocabulaire adapté à une recette de cuisine et d’en rédiger une qui soit imaginaire ou non.
Présentation de la leçon

	Etapes – objectifs partiels
	Méthode - procédés
	Matière – Matériel

	Séquence 1 : Mardi 31/01

	1. L’enfant remarque qu’une recette peut être rédigée à l’impératif comme à l’infinitif.


	La n. demande à tous les élèves de regarder au mur.

La n. projette les deux recettes pendant 3 secondes.

« Qu’est-ce que ce texte ? » 

« Qu’est-ce qui vous fait penser ça ? »
Elle projette à nouveau les recettes au mur et elle demande aux enfants de les lire silencieusement et de chercher quelle est la différence entre les deux.

La différence entre les deux recettes est que l’une est écrite à l’infinitif et l’autre à l’impératif.

Elle demande aux enfants si elles sont toutes les deux grammaticalement correctes (oui).


	Matériel : transparent avec deux recettes de crêpes, l’une à l’infinitif, l’autre à l’impératif.

Une recette de cuisine

Réponses des enfants



	2. Vocabulaire lié aux recettes
	La n. demande aux enfants de trouver des verbes autres que « mettre » et « faire », elle les incite à trouver des verbes qui correspondraient parfaitement à l’action énoncée.

Cette partie se fait oralement. La n. écrit les verbes au TN. 

Elle demande ensuite aux enfants de trouver d’autres verbes en rapport avec la cuisine qui n’apparaîtraient pas forcément dans cette recette-ci.


	

	3. L’enfant rédige lui-même une recette imaginaire
	La n. demande alors aux enfants de prendre leur cahier de brouillon et leur annonce qu’ils vont inventer une recette, mais pas n’importe laquelle : elle écrit alors au TN ces quelques introductions : 

· La recette du bonheur, c’est…

· J’ai lu cette recette dans le vieux grimoire de la sorcière…

· La recette d’une journée d’école réussie c’est…

· La recette d’un philtre d’amour c’est…

Pour les inspirer, elle leur lit la recette suivante : 

Recette contre les pertes de mémoire : 

Ingrédients: 
- trois pétales de fleur de Liponutis qui ne pousse que dans les cimetières, 
- un litre de chocogrenouilles fondues (pour le goût) 
- une louche d'yeux de lézards 
- quelques épluchures de peau de serpent
- un zeste de dard de guêpe rapé 
- un brin d'herbe folle. 

Préparation: 
Mettre 25 cl de chocogrenouilles fondue sur le feu. 
Faire bouillir. 
Ajouter, toujours sur le feu, le zeste de dard de guêpe et la louche d'yeux de lézards. 
Mélanger le tout jusqu'à ce que cela forme une crème rouge (environ 10 minutes). 
Dans un saladier à part, mélanger les épluchures, les pétales et le reste de chocogrenouilles fondues. 
Mélanger le résultat obtenu avec la crème rouge et la laisser 5 heures en repos sur le bord d'une fenêtre. Juste avant consommation, ajouter le brin d'herbe. 

ATTENTION ! 
Si le brin d'herbe est mis, même cinq minutes, avant la consommation, la potion aurait alors un effet inverse et ferait alors perdre la mémoire. 

La n. inscrit comme devoir de recopier leur recette au net sur une feuille A4 en passant une ligne chaque fois pour qu’elle puisse les corriger facilement.
	Matériel : cahier de brouillon

	Séquence 2 : Mardi 14/02

	préalables
	la n. aura corrigé les productions rendues par les élèves.


	

	Recopier la recette au net
	La n. distribue leurs recettes corrigées aux enfants, elle explique le motif de certaines corrections aux enfants concernés et ensuite distribue le support pour recopier la recette au net (feuille avec une image de casserole vide dans laquelle on peut écrire une recette).

Elle demande aux enfants de recopier leur recette sans fautes dans l’image de la casserole.

Une fois ceci fait, les élèves pourront lire leurs productions devant la classe.
	Matériel : productions corrigées des enfants, 20xfeuille support.

	Recette de la pâte à crêpes

Préparation : 10 mn
Cuisson : 20 mn


Ingrédients (pour environ 12 crêpes) :
Préparer : 
- 125 g de farine 
- 2 oeufs entiers 
- 1 sachet de sucre vanillé 
- 1 cuillère à soupe d'huile 
- une pincée de sel 
- 200 ml de lait, à doser jusqu'à la ce que le liquide épaississe 

Préparation :
· mettre la farine dans un plat,
· faire un puit,

· mettre les oeufs entiers, 

· mettre le sucre, l'huile et le sel. 
· Mélanger délicatement avec un fouet et ajouter au fur et à mesure le lait.


La pâte ainsi obtenue doit avoir une consistance d'un liquide légèrement épais. 


· Faire chauffer une poêle anti-adhésive et y déposer quelques gouttes d'huile.

· Faire cuire les crêpes à feu doux.
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