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- Epluche 15 clémentines et détache les quartiers.
- Presse les 3 citrons.
- Pèle les 3 poires. Coupe-les en petits cubes. Arrose-les de jus de citron.
- Egrène les grains de raisin.

- Coupe les grenades en deux et détache les grains à l’aide d’une fourchette.

- Mélange dans un saladier les cubes de poires égouttés, les quartiers de clémentines, les grains de raisins et de grenade, les cerneaux de noix.

- Fais chauffer dans une casserole le jus de citron, le jus des dernières clémentines, la cannelle et le miel. Mélange.
- Verse la sauce tiède sur les fruits et déguste !
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