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Soupe au potiron.
1.  
Quel est ce type de texte ?
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une fable

une recette
une lettre

2. Retrouve les ingrédients de cette recette, entoure-les.


des crêpes – du sel – du lait – du miel – du beurre – 
des pommes de 
terre – du chocolat – de l’ huile – 

de la crème liquide – œuf – du sucre – du potiron.

3.

Complète les phrases en t’aidant de la recette.




le potiron et les pommes de terre en gros cubes.



Dans une casserole, faire 


une noix de beurre.



Saler, poivrer et laisser 



30 minutes.



Dans un bol, 



la crème et le jaune .


4.
Vrai ou faux, colorie la phrase en vert si c’est vrai, en rouge si c’est faux.

C’est une recette pour 4 personnes.

Il faut laisser cuire le mélange pendant 35 minutes.


Pour la recette il faut 2 pommes de terres.


Il faut mélanger dans un bol la crème et l’œuf.


Quand le potage est prêt, ajouter 2 cuillères à soupe de persil.

5.
Retrouve la phrase cachée puis recopie-la.


Dans une casserole faire fondre une noix de beurre.


[image: image5.wmf]
Soupe au potiron
Ingrédients :






Pour 6 personnes
Un kilo de potiron
Une noix de beurre





Matériel :
Deux belles pommes de terre



Un couteau
20 cl de crème liquide




Une grande casserole
Un œuf







Un mixer
Persil haché






Un bol
Sel, poivre, muscade




      Une cuillère à soupe

Une louche
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Couper le potiron et les pommes de terre épluchés en gros cubes.


Dans une casserole faire fondre une noix de beurre.


Ajouter les cubes de potiron et de pommes de terre.


Après quelques minutes, ajouter 1L ½ d’eau.


Saler, poivrer et laisser cuire 30 minutes.


Mixer le tout.


Dans un bol, mélanger la crème et le jaune d’œuf.


Ajouter ce mélange au potage, hors du feu.


Ajouter le persil 2 C à S.


Bon appétit 
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