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C2 – Sciences Bio
Les champignons

On cultive le champignon de couche sur des amas de fumier, nommés « couches » ; d’où le nom donné à ce champignon.
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Le champignon : 

Dans un champignon de couche, on distingue deux parties :

· La première, presque cylindrique : c’est le pied, il porte souvent un anneau.

· La seconde, est bombée sur le dessus : c’est le chapeau.
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Sous ce chapeau, on voit des lamelles, disposées comme les rayons d’une roue de vélo.

Quand on dégage avec précaution le pied d’un champignon, on remarque que celui-ci est attaché au sol grâce à des filaments blancs appelés « blancs de champignon ». Ce ne sont pas des racines car ce blanc existe dans le sol avant que le champignon ne soit formé.
Je retiens : Dans un champignon, on distingue le pied et le chapeau qui porte des lamelles. Le pied est attaché à des filaments formant le blanc de champignon.
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La vie du champignon :

Sur le blanc de champignon (ou mycélium), une petite boule blanche apparaît ; elle grossit vite et s’allonge. Bientôt, la membrane qui entoure le chapeau se déchire : une partie de cette membrane formera l’anneau.

Le champignon produit des spores.

Expérience : 
On dispose le chapeau d’un champignon sur une feuille de papier, et on attend un ou deux jours.

Constatation : Le papier présente alors des lignes brunâtres. Ces lignes sont formées de spores qui se sont détachées des lamelles du chapeau.
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Dans le sol, une spore donne des filaments qui s’enchevêtrent : c’est un nouveau blanc de champignon.
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Comment le champignon se nourrit ?

Il n’existe jamais de partie verte dans un champignon : il n’a pas de « chlorophylle », il ne peut donc pas fabriquer les substances dont il a besoin pour se nourrir et se développer. C’est pourquoi il ne peut que pousser sur des substances en décomposition (fumier, feuilles mortes, …)

Je retiens : Sous le chapeau d’un champignon, se forment des spores. Dans le sol, une spore donne des filaments qui s’enchevêtrent. 
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C2-Sciences Bio

Découvrons quelques champignons de nos régions

Le bolet ou cèpe : Il pousse dans les bois en automne. Ses spores se forment, sous le chapeau, dans des petits tubes.
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La morille : elle ressemble à un éponge et pousse au printemps dans les endroits humides.
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[image: image12.wmf]Le polypore : c’est un champignon dur et coriace qui se développe sur les troncs et les écorces des arbres.
La vesse-de-loup : on la rencontre régulièrement dans les champs et les prairies. Quand on la comprime, elle éclate, une poussière brune s’échappe. Ce sont ses spores.
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La girolle : champignon très apprécié des gastronomes gourmands, il est assez reconnaissable à ses longues lamelles jaunâtres.
L’amanite tue-mouche : elle est très facile à reconnaître grâce à ses points blancs situés sur son chapeau rouge. Il ne faut surtout pas la toucher car c’est un champignon TRES toxique qui peut parfois être mortel.
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	!! Attention !!

TU NE DOIS JAMAIS MANGER UN CHAMPIGNON SANS SAVOIR SON NOM !

DEMANDE A UN SPECIALISTE (Ton pharmacien par exemple !)
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