Truffes au chocolat.
ne demande pas du temps

simple                                                     ■ Cassez le chocolat en petits morceaux. 
raisonnable                                             ■ Faites-le fondre au bain-marie.                

                                                                ■ Coupez le beurre en petits morceaux. 
POUR 6 PERSONNES                           ■  Séparez les jaunes d’œufs.
30 minutes AU FRAIS                           ■   Quand le chocolat est fondu, ajoutez le sucre,
CUISSON : 6 à 8 minutes.                          les jaunes d’œufs et le beurre.
INGREDIENTS :                                     ■   Mélangez le tout.
2 jaunes d’œufs                                    ■   Placez le tout au frigo pendant 30 minutes.
300g de chocolat                                  ■   Réalisez des petits boules de pâte au
50 g de cacao                                            chocolat puis roulez-les dans le cacao.
100g de sucre

80g de beurre
