Clafoutis à la mandarine
Ustensiles                                                            Ingrédients
        Un plat, un moule à tarte, une fourchette,        20 cl de lait concentré non sucré, 6 mandarines,
      un ouvre-boîte.                                                 150 g de sucre, deux œufs, une cuillère à soupe

                                                                      bombée de farine, une noisette de beurre.
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Déroulement

            Beurrez le moule à tarte.                                  Cassez les œufs dans le plat.                       Versez la farine et le sucre dans le plat.
[image: image3.jpg]


            [image: image4.jpg]


           [image: image5.jpg]



          Mélangez bien le tout.                                    Versez le lait concentré dans le plat          Versez la préparation dans le moule à tarte.
puis mélangez à nouveau.
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            Epluchez les mandarines.                       Mettez les mandarines sur la préparation.          Cuisez au four (à 210°) durant 20 minutes
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