Faire des crêpes
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Ingrédients pour 10 personnes :

-250 g de farine

-½ l de lait

-3 œufs

-sucre vanillé

-margarine de cuisson

-sucre fin

Ustensiles nécessaires :

-plat

-fouet

-poêle

-louche

Préparation :

1. Verser la farine dans un plat.

2. Faire une fontaine avec la farine.

3. Rajouter les œufs et mélanger.

4. Ajouter petit à petit le lait et mélanger

5. Ajouter le sucre et mélanger.

6. Verser une louche de pâte dans la poêle.





7. Cuire les crêpes une à une . 

8. Les servir avec du sucre.
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Bon appétit

Faire des crêpes : exercices

1. Recopie les  phrases au bon endroit de la recette.
	· Cuire les crêpes une à une.

· Faire une fontaine avec la farine

· Ajouter petit à petit le lait et mélanger.


1.  Verser la farine dans un plat.

2. _________________________________________________________________________

3.  Rajouter les œufs et mélanger.

4. _________________________________________________________________________

5. Ajouter le sucre et mélanger.

6. Verser une louche de pâte dans la poêle.

7. _________________________________________________________________________

8.  Les servir avec du sucre
2. Compare avec la vraie recette et barre ce qui est en trop.

Ingrédients pour 10 personnes :
-250 g de farine

-½ l de lait

-une pincée de sel

-3 œufs

-sucre vanillé

-margarine de cuisson

-sucre fin

-4 barres de chocolat noir fondant

Ustensiles nécessaires :

-plat

-fouet

-bols

-poêle

-fourchettes

-louche

Préparation :

1. Verser la farine dans un plat.

2.
Faire une fontaine avec la farine.

3. 
Séparer les jaunes des blancs

4. Rajouter les œufs et mélanger.

5. Ajouter petit à petit le lait et mélanger

6. Ajouter le sucre et mélanger.

7. Couper les pommes en quartiers

8. Verser une louche de pâte dans la poêle.





9. Cuire les crêpes une à une .

10. Placer au frais pendant 2 heures avant de servir 

11. Les servir avec du sucre.


3. Relie en t’aidant du texte.

Verser





les crêpes.

Cuire





une fontaine avec la farine.

Rajouter




la farine dans un plat.

Faire





les œufs et mélanger.

4. Colorie le mot correct
	douche

	louche


Verser une   de pâte .

	oeufs

	boeufs


Rajouter les  

	lait

	laid


Ajouter petit à petit le 

