Nom : ____________________

Date : ______________________

Prénom : __________________

Conjugaison.

1. Voici une recette pour réaliser des crêpes.
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· Souligne tous les infinitifs.

· Recopie la préparation en conjuguant les verbes à la 2ème personne du singulier de l’impératif présent.
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2. Recopie ce texte en conjuguant :
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· à l’indicatif imparfait 
· à l’indicatif futur simple

Tu habites une petite maison dans les dunes, non loin de la mer. De ta fenêtre, on peut voir des petits lapins qui gambadent joyeusement à l’aube. Je sais que tu aimes cet endroit, parce qu’il est plein de secrets et de poésie. Tu me le dis parfois quand je viens chez toi.


………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Dans dix ans, …………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

3. Conjugue à l’indicatif présent.
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	1ère sing.
	2ème plur.
	3ème sing.

	Résoudre
	
	
	

	Craindre
	
	
	

	Paye
	
	
	

	Prévoir
	
	
	

	Prendre
	
	
	


Recette de la pâte à crêpes





Préparation : 10 min�Cuisson : 20 min��Ingrédients (pour environ 12 crêpes) :�Préparer : �- 125 g de farine �- 2 oeufs entiers �- 1 sachet de sucre vanillé �- 1 cuillère à soupe d'huile �- une pincée de sel �- 200 ml de lait, à doser jusqu'à la ce que le liquide épaississe ��Préparation :


verser la farine dans un plat,


y creuser un puit,


casser les oeufs et les incorporer entièrement, 


ajouter le sucre, l'huile et le sel. 


Mélanger délicatement avec un fouet et ajouter au fur et à mesure le lait.


�La pâte ainsi obtenue doit avoir une consistance d'un liquide légèrement épais. 


Faire chauffer une poêle anti-adhésive et y déposer quelques gouttes d'huile.


cuire les crêpes à feu doux.





L’année dernière,











