	Lecture


Je lis pour faire…

Des crêpes

Ingrédients

Pour 6 crêpes, il faut :

· 125g de farine

· 2 œufs

· 25g de sucre

· ¼ de litre de lait

· 1 cuillère à soupe d’huile

· Beurre
Préparation de la pâte

1) Casse les œufs et mets les dans un plat.

2) Bats les œufs.

3) Ajoute le sucre et mixe le tout.

4) Ajoute le lait et mixe.

5) Verse la farine petit à petit et mélange au fur et à mesure.

6) Termine la pâte en ajoutant une cuillère à soupe d’huile et mélange.
Cuisson 

1) Fais fondre un peu de beurre dans une poêle.

2) Verse une petite louche de pâte dans la poêle.

3) Lorsque le premier côté de la crêpe est cuit, retourne-là.

4) Lorsque le deuxième côté de la crêpe est cuit, déguste-là…









Bon appétit…
Etablis la liste du matériel nécessaire !
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