Comment les moisissures se développent-elles ?

1) A ton avis : 

2) Maintenant, nous allons réaliser différentes expériences qui vont te permettre de le découvrir : 

a) Matériel : 

6 tranches de pain,

6 petites assiettes, 

du film alimentaire,

un vaporisateur.

b) Au travail : 

· Numérote les assiettes de 1 à 6.

· Mets une tranche de pain sur chaque assiette.

· Voici ce que tu vas faire avec chaque assiette : 

Assiette ( : 
pose-la sur un appui de fenêtre ;

Assiette ( : 
humidifie le pain avec le vaporisateur.  Recouvre l’assiette de film alimentaire et pose-la sur un appui de fenêtre.

Assiette ( : 
mets le pain sec sur l’assiette dans une armoire (dans le noir) ;

Assiette ( : 
humidifie le pain et recouvre l’assiette de film alimentaire.  Mets l’assiette dans une armoire.  (Dans le noir).

Assiette ( : 
mets le pain sec sur l’assiette dans le frigo.  (dans le noir et dans le froid).

Assiette ( :
humidifie le pain et recouvre l’assiette de film alimentaire.  Mets l’assiette dans le frigo.  (dans le noir et dans le froid)

3) Dessine chaque situation : 

	Assiette (
	Assiette (
	Assiette ( 

	Assiette (
	Assiette( 
	Assiette (


4) Notre dans ce tableau ce que tu observes : 

	
	
	Après 2 jours
	Après 4 jours
	Après 6 jours
	Après 8 jours

	(
	Sèche + lumière + chaleur
	
	
	
	

	(
	Humide + lumière + chaleur
	
	
	
	

	(
	Sèche + obscurité + chaleur
	
	
	
	

	(
	Humide + obscurité + chaleur
	
	
	
	

	(
	Sèche + obscurité + froid
	
	
	
	

	(
	Humide + obscurité + froid
	
	
	
	


5) Dans quelles conditions les moisissures se développent-elles le mieux ?

(entoure les bons mots)

pain sec

pain humide

chaleur

froid

clarté

obscurité

6) A ton avis, quelle est la meilleure façon de conserver du pain ?
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