1. Classe dans la bonne catégorie.
de la crème fraîche – un saladier – des moules en papier – du sucre – un four – un batteur électrique – des œufs – de la farine – une balance de cuisine – de la levure – dés de pommes - chocolat
	Ustensiles
	Ingrédients.

	













	















	Ajouter la farine.

	Ajouter la levure.

	Bon appétit !

	Déroulement

	Verser la pâte dans les moules en papier. Attention ne pas les remplir jusqu’au dessus car la pâte va monter à la cuisson et elle pourrait déborder.

	Remarque : tu peux ajouter ce que tu veux à la pâte  avant la cuisson (dés de pommes, poires, … chocolat, …)

	Casser les 3 œufs dans un saladier.

	Ajouter le sucre et battre jusqu’à ce que le mélange blanchisse.


2. Découpe et remets la recette dans l’ordre chronologique.
