 

Ingrédients pour 8 personnes :
1,5 kg de pommes 

120 g de beurre

150 g de farine

120 g de cassonade

1 cuillère à café de cannelle

Préparation :
	1. Prendre un moule à tarte et le beurrer

     généreusement.
	2. Eplucher les pommes et les couper

en morceaux, les déposer dans le

moule.



	 3. Prendre un saladier et y mettre la      farine, la cannelle, la cassonade et le beurre coupé en petits morceaux.
	4. Ecraser les ingrédients du bout des 
    doigts.



	5. Déposer la pâte sur les pommes.
	6. Enfourner le moule 30 min. à 240°.



