

Leçon N°…..


Dereumaux Aurélie

 3 PP 

Titre de la leçon :
savoir-écrire : la recette

Discipline concernée :    langue française

Insertion dans le programme :
· F 38 : Orienter son écrit en fonction de la situation de communication en tenant compte des critères suivants : de l‘intention poursuivie (informer, décrire, persuader, enjoindre, donner du plaisir).

· F 41 : Orienter son écrit en fonction de la situation de communication en tenant compte des critères suivants : du projet, du contexte de l‘activité.

· F 45 : Rechercher et inventer des idées, des mots, … (histoires, informations, arguments, texte à visée injonctive, …).

· F 46 : Réagir à des documents écrits, sonores, visuels, … en exprimant une opinion personnelle et en la justifiant d'une manière cohérente.

· F 59 : Utiliser de manière appropriée : les structures de phrases.

· F 60 : Utiliser de manière appropriée : les signes de ponctuations.

· F 61 : Utiliser un vocabulaire précis et adapté à la situation de communication.

· F 66 : Au niveau des interactions entre les éléments verbaux et non verbaux : choix du support, choix d'illustrations, de photos, de croquis, de cartes, de graphiques, de tableaux, …

· HG 5 : Confronter, organiser.

· HG 6 : Situer l‘information dans un cadre spatial et chronologique.

· H 9 : Utiliser des repères spatiaux.

	Dates
	Heures
	Etapes

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Niveau de classe :

5ème et 6ème années, degré supérieur

Prérequis en termes d’objectifs atteints :

L’enfant est déjà capable de :

- restituer un récit dans l’ordre chronologique.

- créer un récit de quelques lignes.

- conjuguer des verbes à l’impératif présent.

Objectifs opérationnels :
Au terme de la leçon, l’enfant sera capable de, d’ :

- écrire la recette de la soupe au potiron en fonction des images et sans indice supplémentaire.
- comparer les recettes de ses camarades en relevant les points communs et les différences.

- décrire la mise en page d’une recette en fonction d’un modèle.
- inventer une recette et l’écrire en fonction d’une grille critériée.
But poursuivi :

Ecrire une recette en respectant la mise en page.
Matériels :

- Images soupe

- ingrédients de la recette : 1 kg potiron ; 300 g de carottes ; 200 g d'oignons ; 200 g de poireaux ; beurre ; sel, poivre ; 
- feuilles lignées,

- feuilles cartonnées
Bibliographie : 

www.marmiton.org

	Etapes
	Méthodes
	Matières

	1. Mise en situation
(10 min)
	L’I dispose les ingrédients de la recette ainsi que leur quantités sur la table. Elle dit alors aux Es de bien regarder les ingrédients ainsi que ce qu’elle va afficher au TN. 
L’I place alors les images de la recette dans l’ordre au TN. Elle demande aux Es d’être attentifs car elle ne dira rien mais mimera simplement les étapes.

	Matériel :
Aspect du TN : (voir annexe 1)
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	2. Premier jet de la recette
(15 min)
	L’I demande aux Es d’écrire la recette de la soupe au potiron. Elle ne leur donne aucun indice, c’est à eux d’organiser la mise en page.
L’I passe entre les bancs.
	Matériel : feuilles lignées
Les Es écrivent un premier jet de la recette.

	3. Comparaison des recettes
(5 min)
	Lorsque les Es ont terminé leur premier jet, l’I les affiche au TN. Elle réunit les Es autour des recettes et leur demande de les comparer.
- Quels sont les éléments communs à chaque recette ?

- Quelles sont les différences ?

L’I note au TN dans un tableau.
	Les Es se réunissent autour du TN et comparent leurs productions.
Aspect du TN :
productions des Es

points communs

différences



	4. Mise en page de la recette
(10 min)
	L’I montre un modèle de recette aux Es. Elle leur demande de décrire la mise en page. 
Elle note les informations au TN.

	Matériel : une recette.
RA : le titre, une illustration, le temps de préparation, le temps de cuisson, la liste des ingrédients et le nombre de personnes, les étapes de la préparation dans l’ordre chronologique.

	5. Vocabulaire
(10 min)
	Elaboration d’un capital-mots

L’I demande aux Es de dire les mots utilisés dans les recettes de cuisine.

Pour cela, les Es utilisent les recettes qu’ils ont amenées.

L’I leur laisse 2 minutes pour noter au brouillon les mots utilisés.

Mise en commun.

Distribution de l’annexe 2.
	Demander aux Es d’amener une recette.
Voir annexe 2.

	6. Réécriture de la recette
(50 min)
	Travail collectif
L’I demande aux Es de l’aider à réécrire la recette de la soupe au potiron en s’aidant du vocabulaire, des images et de la mise en commun de la mise en page de la recette.

	Matériel pour les Es : ciseaux, colle, feuille lignée, vignettes de l’annexe 3.
Les Es recopient la recette sur une feuille lignée.

	7. Evaluation
(50 min)
	Création d’un livre de potions magiques

Consigne :

Créer une recette folle comme les sorcières, une potion pour rendre beau, pour transformer quelqu’un, …

L’I distribue la grille d’évaluation aux Es et insiste sur chaque point.

Les Es peuvent s’aider du capital-mots ainsi que du dictionnaire. D’abord écrire au brouillon. L‘I passe entre les bancs pour corriger l’orthographe.

Lorsque les Es ont rendu les brouillons de leur production, ils s’évaluent en fonction de la grille qu’ils ont reçue. Les Es recopient au propre et l’I corrige avec la grille d’évaluation de chaque E. Elle compose enfin le livre.
	Matériel : feuilles cartonnées pour la couverture du livre de potions magiques ; feuilles lignées pour les Es.
Voir annexe 4.

Les Es écrivent leur recette au brouillon puis au propre.



	8. Réalisation de la recette
	Les Es exécutent la recette de la soupe au potiron.
	Matériel : ingrédients de la recette de la soupe au potiron.



La soupe au potiron

Préparation : 25 mn
Cuisson : 1h

Ingrédients (pour 6 personnes) :
- 1 kg potiron
- 300 g de carottes
- 200 g d'oignons
- 200 g de poireaux
- beurre
-sel, poivre

Préparation :
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1 : Enlevez la chair du potiron et épluchez les légumes.
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 2 : coupez les légumes en dés.
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3 : faites revenir les légumes dans une marmite avec un peu de   margarine.
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  4 : remuez de temps en temps. Salez, poivrez.
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 5 :Mouillez avec 1,5 l d'eau et ajoutez un seucre.
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   6 : laissez cuire pendant une heure

[image: image18.png]


7 : mixez le tout. A servir chaud !
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Gâteau au yahourt



Préparation : 15 min
Cuisson : 30 min

Ingrédients (pour 4 personnes) :
- 1/2 paquet de levure
- 1 pot de yaourt (= 20 cl)
- 1/2 pot d'huile (= 10 cl)
- 2 pots de sucre
- 3 pots de farine
- 2 oeufs
- 1 zeste de citron

Préparation :

Mélanger tout simplement les ingrédients un à un, dans l'ordre ci-dessus.

Verser la pâte dans un moule à gâteau. 

Puis, faire cuire à 180°C (thermostat 6) pendant 30 min environ.

Vérifier la cuisson avec la pointe d'un couteau, qui doit ressortir sèche.
