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Gâteau rapide aux pommes.
       Ingrédients :   150 g de beurre

                              7 cuillerées de farine

                              7 cuillerées de sucre

                              ½ sachet de levure en poudre

                              2 œufs

                              2 pommes

        Préparation : 

1. Préchauffer le four à haute température.

2. Battre les œufs dans un bol avec une fourchette.

3. Mettre le beurre dans une grande casserole. Le chauffer sur le feu, jusqu’à ce qu’il fonde.

4. Le verser dans une grande terrine et ajouter le sucre. Mélanger avec une cuiller en bois et incorporer la farine, la levure et les deux œufs battus.

Mélanger à fond.

5. Graisser un moule rectangulaire avec du beurre et saupoudrer avec de la farine.

6. Verser la pâte dans le moule.

7. Placer au-dessus les pommes coupées en quartiers très fins, posés les uns à côté des autres. Saupoudrer de sucre.

8. Mettre au four durant 40 minutes à température moyenne.
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1. Lis ce texte et souligne toutes les actions qu’il te faut faire pour réussir ce gâteau.

a) Reconnais-tu ce genre de phrases ? Souligne la bonne réponse.

· Elles racontent une petite histoire.

· Elles posent une question.

· Elles donnent un conseil, un ordre.

· Elles marquent l’étonnement, la surprise.
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LES PHRASES QUI  ……………………………………………………

SONT DES PHRASES ……………………………

b) Regarde chaque phrase : vois-tu un sujet exprimé ? ……………….

c) Recherchons les personnes de conjugaison.

Tu préchauffes le four.     (   …………………. le four.     ………………………
Nous battons les œufs.      (  ………………….. les œufs.  ………………………
Vous chauffez le beurre.   (   ………………… le beurre.  ………………………
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LE MODE IMPERATIF
           
La recette des crêpes
· Verse la farine dans le plat et ajoute une pincée de sel.

· Casse les œufs, ajoute-les à la farine ainsi que les 10 g de sucre.

· Mélange à l’aide d’un fouet.


· Verse le lait peu à peu et mélange bien.

· Bien battre.

· Ajoute le beurre fondu et mélange bien.


· Laisse la pâte reposer au moins une heure.

· Chauffe la poêle et mets-y du beurre.

· Verse une louche de pâte et laisse cuire.

· N’oublie pas de retourner la crêpe.

· Ajoute du beurre avant de cuire chaque crêpe.

1. Lis ce texte et observe toutes les actions qu’il te faut faire pour réussir cette recette.
  a) Reconnais-tu ce genre de phrases ? Souligne la bonne réponse.

· Elles racontent une petite histoire.

· Elles posent une question.

· Elles donnent un conseil, un ordre.

· Elles marquent l’étonnement, la surprise.

Retiens :

LES PHRASES QUI  ……………………………………………………

SONT DES PHRASES ……………………………

      b) Où les verbes se situent-ils très souvent ?

     …………………………………………………………………………………………..

      c) Vois-tu une personne de conjugaison devant chaque verbe ? ………………………..

          Pourquoi à ton avis ? …………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………..
2. Transformons la recette pour qu’elle s’adresse à toi et à tes camarades.        

La recette des crêpes

· ………….. la farine dans le plat et ……………… une pincée de sel.

· …………. les œufs, …………….-les à la farine ainsi que les 10 g de sucre.

· ………………….à l’aide d’un fouet.

· ……………….le lait peu à peu et ……………….bien.

· Bien battre.

· ………………..le beurre fondu et …………………. bien.

· ………………. la pâte reposer au moins une heure.

· ……………….. la poêle et ………………..-y du beurre.

· ……………….. une louche de pâte et ……………… cuire.

· ………………… pas de retourner la crêpe.

· ………………… du beurre avant de cuire chaque crêpe.

3. Transformons la recette pour qu’elle s’adresse à la directrice.
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· ………………… du beurre avant de cuire chaque crêpe.

LE MODE IMPERATIF
Le mode IMPERATIF s’utilise quand on donne des ordres, des conseils.

Exemples :   Verse la farine.

                     Mettons du beurre.

                     Ajoutez les œufs.

Les verbes conjugués à l’impératif n’ont pas de sujet exprimé.
	INFINITIFS
	Je parle à

 UNE PERSONNE.        
	Je parle à MOI et à  UNE AUTRE PERSONNE

.
	Je parle à UN ADULTE ou PLUSIEURS PERSONNES.

	Verser 

	Verse
	Versons
	Versez

	Mélanger

	Mélange
	Mélangeons
	Mélangez

	Mettre

	Mets
	Mettons
	Mettez
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