Version professeur
Le matériel de salle
1. Le petit matériel : la vaisselle
[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\cvts.png]Les couverts :





	1-Cuillère de service
	7-Couteau de base

	2-Cuillère à potage
	8-Couteau à entremet

	3-Cuillère à entremet
	9-Fourchette de service

	4-Petite cuillère
	10-Fourchette de base

	5-Cuillère à moka
	11-Fourchette à entremet

	6-Couteau à poisson
	



[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\cts spé.png]Les couverts spéciaux :
	1-Curette à homard

	2-Pince à homard

	3-Fourchette à escargot

	4-Fourche à huître

	5-Couteau à steack

	6-Pince à escargot


[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\pince escargot.png]
[image: http://www.az-boutique.fr/media/catalog/product/cache/1/small_image/300x300/5e06319eda06f020e43594a9c230972d/B/O/BOAL00696_5.jpg]
[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\pelle a tartee.png]Les couverts de service 
[image: http://t0.gstatic.com/images?q=tbn:ANd9GcT-R0xBXrgkeDWSpK0Dx1XHRTTodwserPpvdkFuvSMdWw7Uz1K4Mg][image: http://t2.gstatic.com/images?q=tbn:ANd9GcQtsCy0Qyw6ec0e9Iv8dOQTF6-bwevkrmlmG2PXn-28cqfufnDFpA]	
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1-Pince à service              2- Louche      3-Pince(couvert) de service      4-Pelle à tarte
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[image: 6 Assiettes à pizza 31 cm porcelaine]Les assietes :
	               1
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[image: 6 Assiettes 20.5 cm "Europa"]
	[image: 6 Assiettes 21.5 cm "Europa" Creuse]           3
	[image: 6 Assiettes 24 cm "Europa"]           4




1-Ass.de base(déco)       2-Ass.de base             3-Ass. creuse           4-Ass. à entr.

Les verres à vin
	[image: Location de Flûtes Fiore 11 Cl]           1
	[image: Location de Verre à Vin Fiore 19 Cl]            2
	[image: Location de Verre à vin Fiore 24 Cl]           3
	                4
[image: Location de Verres à vin Fiore 34 Cl]



1-Flûte à champagne     2-V. à vin blanc          3-V. à vin rouge          4-Verre à eau


Les verres de bar
	[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\lon dri$.png]6
	[image: http://www.seepower.be/Rental/Verrerie/SD20.jpg]
	[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\verre a cok.png]
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	[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\cognac.png]
	[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\vere a eau.png]
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	[image: Chope à bière 100 cl "Super Mug"]


    1            2             3            4              5                   6                7                   8
	Appellation (nom du verre)
	Utilisation/exemple

	1-Long drink
	Pour les apéritifs (Ricard, pisang), ou les boissons  « SOFT » (limonade, eaux…)

	2-Short drink
	Pour certains alcools (whisky…)


	3-Verre à cocktail (martini)
	Pour certains cocktails


	4-Verre à vin cuit
	Pour les vins cuits (porto, Malaga…)


	5-Verre à alcool
	Pour les alcools type armagnac, cognac…

	6-Verre à eau
	Verre à eau et soft


	7-Verre à bière
	Pour la bière, le verre peut-être différent selon la marque de bière


	8-Chope à bière
	Pour la bière, le verre peut-être différent selon la marque de bière



[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\2.png][image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\biere.png][image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\1.png]Autres verres

[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\shooter.png]	


V.tulipe       V.coupette         Shooter                         Verres à bière


Les verres  et vaisselle à boissons chaudes
	       1                             2
[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\tasse expresso.png][image: location de tasse a café]
	1-Tasse à café
2-Tasse à expresso

	[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\thé classique.png][image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\thé.png]     1              2                         3
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	1-Verre à thé
2-Tasse à thé classique
3-Verre à thé orientale

	[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\choco.png][image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\iric.png][image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\irish.png]        1                       2                 3	
	1 et 2 :Verre à boisson chaude :
Chocolat chaud, vin chaud, irish cofee
3-Tasse à chocolat chaud



Autres matériels
-Les plateaux ou plats de service
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Plateaux rectangulaires                        Plateaux ovales                             Plateau « limonadier 
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  Seaux  à champagne ou vin                                      Cruche ou carafe d’eau                                  Moulin à poivre
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   Panier à vin                                                      Corbeille à pain                                                     Ménagère


1. Le grand matériel :le mobilier de salle
[image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\desserte de salle.jpg][image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\dessertebasse.jpg][image: C:\Users\Gringos\Pictures\salle\corbeille a pain.jpg]






Desserte de salle basse ou haute                                                cave à vin
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